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Propozycja I
200 zt/os

Przystawka
Pate z gesiej watrobki podane z chatka i wisniami na szlachetnych satatach

Zupa
Krem z kalafiora z borowikami, palonym kalafiorem i oliwa porowa

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa podana z mtodymi ziemniakami z chorizo, puree
selerowym szpinakiem, kalafiorem romanesco, pomidorami koktajlowymi |
sosem z wedzone] papryki oraz miodu

Deser
Mus mascarpone z kruszona beza 1 owocami

*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokdw.
Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.




\
*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokow.
Mozliwosc¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.

Propozycja I
200 zt/os

Zimny bufet uzupetniany do 3 godzin

Pasztet z konfitura z czerwonej cebuli, podany na grillowanej cukinii
z pomidorkami koktajlowymi i marynowanymi podgrzybkami
Pate z dorsza w cukinii, podane z kaparami, suszonymi oliwkami,
paluszkami grissini I sosem balsamiczno - owocowym
Satatka z makaronu penne z chorizo, szpinakiem i pieczona papryka
Karczek pieczony w ziotach i chilli,
Schab w majeranku ze sliwka,
Plastry poledwiczki w boczku
Satatka grecka
Sledz na dwa sposoby
Pikle i marynaty
Pleczywo

Stodki bufet
Sernik, szarlotka, ciasto jogurtowe z owocami




Propozycja II
225zt/0s

Przystawka
Satatka ze szlachetnych satat z szynka parmenska, podana z truflami
serwowanymi i paluszkami grissini

Zupa
Zupa krem z pieczonych pomidorow z suszonymi pomidorami, pesto ziotowym i
serem corregio

Danie gtowne
Poliki wotowe w sosie z czerwonego wina, podane z puree truflowym, jarmuzem
pomidorami cherry, zitami i redukcja winng

Deser
Paris - Brest z kremem orzechowym i sliwkami duszonymi
W czerwonym winie

*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokdw.
Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.



Propozycja II
225 zt/os

Zimny bufet uzupetniany do 3 godzin

Pieczony indyk z sosem kaparowym, marynowanymi cebulkami i roszponka
Pieczony karczek glazurowany w miodzie i chilli, z sosem BBQ i grillowana papryka
Pasztet z konfitura z czerwonej cebulli, podany na grillowanej cukinii
z pomidorkami i marynowanymi podgrzybkami
Tortilla z grillowanymi warzywami I majonezem balsamicznym
Terrina z wedzonego tososia z oliwkami i szpinakiem, podana na pieczonych
baktazanach i1 suszonych pomidorach
Tatar ze sledzia, zielonego ogorka i ananasa podany z sosem chilli,
kolendra, orzechami pini i satatka wakame

Caprese z bazyliowym pesto, oliwkami, mozzarellg i kremem balsamicznym
Satatka ziemniaczana z boczkiem, rukola, szalotka, grzybami i marynowanymi cebulkami
cipollini z sosem musztardowo - miodowym

Stodki bufet
Sernik, szarlotka, brownie,
\ Kawowy mus tiramisu z bezami i owocami lesnymi

*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokow.
Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h. Mus CzekOIadOWy z kl’USZOﬂQ CzekOIadQ




Propozycja III
255zt/0s

Przystawka
Gravlax z tososia podany na carpaccio z burakow, granita z zielonego ogorka,
szlachetnymi satatami i sosem winegreet limonkowym

Zupa
Wotowe consomme z ravioli z szynka parmenska, pieczonymi warzywami
| olejem szpinakowym

Danie gtowne
Konfitowane udo z kaczki podane z puree z pasteranku, owocami, krokietem
ziemniaczanym, glazurowanymi mtodymi burakami i sosem demi glace z zurawing

Deser
Czekoladowy fondant z lodami waniliowymi

\
*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokdw.
Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.




*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokow.

Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.

Propozycja III
255 zt/os

Zimny bufet uzupetniany do 3 godzin

Pieczona w rozmarynie i jatowcu szynka z sosem tunczykowym podana z kaparami
| marynowanymi podgrzybkami
Carpaccio wotowe z rukola, oliwkami, kaparami, bazyliowym pesto i oliwa truflowa
Plastry potgesku z chutneyem mango, chili i roszponka
Mus z dziczyzny z vol au ventach z zurawing i1 roszponka
Tatar z tososia z gremolada cytrynowa | kaparami
Sledz po japonsku z jajkiem, kawiorem i zielonym groszkiem
Caprese z bazyliowym pesto, oliwkami, mozarella | kremem balsamicznym
Satatka cezar z kurczakiem, sardelami, parmezanem i sosem kaparowo majonezowym
Warzywna terina ze szlachetnymi i piklowanym ogorkiem
Pikle i marynaty

Stodki bufet
Smakowe panna cotty
Mus czekoladowy | owocowy
Domowe tarty owocowe




*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokdw.

Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.

Dodatkowe dania ciepte

w bufecie 1h

Dania ciepte jednogarnkowe 35 zt/os

JEDNO DANIE DO WYBORU:
Casserola z jagnieciny z warzywami, ziemniakami, rozmarynem
Borgacz - gulasz z karczku z papryka, pieczonymi ziemnikami,
tymiankiem 1 pomidorami pelatt
Orientalna wieprzowina w sosie ostrygowym z warzywami. grzybami mun,
pedami bambusa | ananasem
Makaron garganelli z suszonymi pomidorami, oliwkami, szpinakiem 1 pesto
bazyliowym
Gulasz z indyka w biatym winie, podany z grillowanymi baktazanami, cukinia,
paprykami i makaronem grandine
Poledwiczki z kurczaka duszone w curry | sosie masala, podane z warzywami
Chilli con carne z wotowing, kukurydza, czerwona fasola
Wotowina po burgundzku




*Podane ceny sa cenami netto, cena zawiera rowniez wode i trzy rodzaje sokdw.

Mozliwos¢ przedtuzenia bufetu w cenie 30 zt/h.

Zupa
25 zt/os

JEDNA ZUPA DO WYBORU:
todzka zalewajka z ziemniakami, kurkami i chrzanem
Krem z pieczonych pomidoréw z parmezanem, orzechami pinii, pieczonym
jarmuzem 1 creme fraiche
Zupa grzybowa z warzywami i pulpecikami wotowymi
Tajska zupa kokosowa z kurczakiem, grzybami shitake i trawa cytrynowa
Krem ziemniaczany z cukinig, wedzonym pstragiem, kremem balsamicznym |
serem lazur
Minestrone z cieclierzyca, serem corregio, warzywami,
pesto bazyliowym i makaronem

Pomidorowe curry z soczewica, porem, czerwong fasola, kukurydza | kawatkami
kurczaka

Krem z ziemniaka | kiszonej kapusty z wedzonym tososiem,
chorizo, olejem pietruszkowym 1 dymka



Kontakt i rezerwacje

Dziat sprzedazy

W cenie otrzymuja Panstwo: T: +48 42 208 20 03

e Profesjonalna obstuge kelnerska T +48 42 208 20 06
e Uroczyste nakrycie stotow T: +48 42 208 20 17
e Klimatyzowana sale na wytacznosc

e Wode gazowana i niegazowana M: +48 530 155 630

M: +48 668 167 277

* Trzy rodzaje sokow M: +48 606 954 583

Panstwa zadowolenie jest dla nas E: sales@hilodz.com
najwazniejsze, dlatego zapewniamy  E: sales2@hilodz.com
mozliwos¢ dopasowania menu do E: conf@hilodz.com

wymagan dietetycznych.




