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Hotel Holiday Inn £6dz jest potozony w samym centrum miasta, przy stynnej ulicy Piotrkowskiej.
Posiadamy klimatyzowane sale, ktore beda dla Panstwa na wytacznosc podczas organizacji
najwaznie|szych wydarzen. Nasze doswiadczenie, profesjonalizm i empatia sprawia, ze kazdy Gosc
wy|dzie od nas w petni zadowolony. Jestesmy gotowi rowniez na zorganizowanie dla Panstwa
dodatkowych atrakcji podczas przyjecia.




Podane ceny sa cenami brutto.

Propozycja I
180 zt/os

Przystawka
Roladka szpinakowa z wedzonym tososiem podana z satata, crostini z sosem tarskim
Grillowany ser kozi z musem zurawinowym i pieczonym jabtkiem

Zupa
Aromatyczny rosot z makaronem
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa podana z puree pietruszkowym i pieczona pietruszka,
marynowana sliwka, jarmuzem i sosem demi glace

Filet z piersi kurczaka z rukola i suszonymi pomidorami w sosie ziotowym, podany z puree
selerowo - ziemniaczanym oraz fasolg szparagowa owinietg wedzonym boczkiem

Deser
Lody waniliowo - czekoladowe podane z cieptym sosem malinowym
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i sosem czekoladowym

Wybieracie Panstwo jeden zestaw dan dla wszystkich.



\

Podane ceny sg cenami brutto.

Zimny bufet
60 zt/os

Miesa pieczyste: karczek pieczony w ziotach i chili, schab w majeranku
ze sliwkg, plastry poledwiczki w boczku, podane z sosem tatarskim
piklami i rukolg

Pasztet z konfiturg z czerwonej cebuli, podany na grillowanej cukinii z pomidorami
koktajlowymi i marynowanymi podgrzybkami

Pate z dorsza w cukinii, podane z kaparami, suszonymi oliwkami, paluszkami grissini i
sosem balsamiczno owocowym

Sledz po kaszubsku w pomidorach z czerwong cebulg, kaparami i rodzynkami
Sledz w oleju ze szczypiorkiem, zielonym jabtkiem, ziotami i roszponka
Satatka z makaronu penne z chorizo, szpinakiem i pieczong papryka
Satatka grecka
Pikle i marynaty

Pieczywo

Zimny bufet uzupetniany do 3 godazin.
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Podane ceny sg cenami brutto.

Propozycja II
220 zt/os

Przystawka
Wedzona ges podana na szlachetnych satatach z sosem zurawinowym,
grillowang gruszka i paluszkami grissini
Rostbef z sosem musztardowym podany z piklowanym ogorkiem i wedzona Sliwka na satatach

Zupa
Consome drobiowo wotowe z warzywnym makaronem i domowymi lanymi kluseczkami
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym

Danie gtowne
Udziec z indyka duszony w warzywach korzennych podany z puree selerowo - ziemniaczanym,
warzywa w sosie smietanowym i grillowane pomidorki koktajlowe

Kaczka pieczone z ziemniakami po staropolsku z sosem wisniowym
| pleczonym jabtkiem w przyprawach korzennych

Deser
Gruszka gotowana w biatym winie z lodami
waniliowo-pistacjowymi i sosem czekoladowym
Sernik waniliowo czekoladowy z truskawkami

Wybieracie Panstwo jeden zestaw dan dla wszystkich.



Podane ceny sg cenami brutto.

Zimny bufet
60 zt/os

Pieczony indyk z sosem kaparowym, marynowanymi cebulkami i roszponka.

Pieczony karczek glazurowany w miodzie i chilli, podany z sosem BBQ), grillowanymi
paprykamiirozmarynem.

Pasztet z konfiturg z czerwonej cebuli, podany na grillowanej cukinii z pomidorkami
koktajlowymi i marynowanymi podgrzybkami

Satatka ziemniaczana z boczkiem, rukolg, szalotkg, grzybami i marynowanymi cebulkami
cipollini z sosem musztardowo - miodowym

Tatar ze Sledzia, zielonego ogorka i ananasa podany z sosem chilli, kolendrg, orzechami
pini i satatkg wakame

Tortille z grillowanymi warzywami i majonezem balsamicznym
Caprese z bazyliowym pesto, oliwkami, mozzarellg i kremem balsamicznym
Pikle i marynaty

Pieczywo

Zimny bufet uzupetniany do 3 godazin.



Brunch komunijny
270zt/os

Rodzinny uroczysty obiad z nielimitowanym dostepem do zimnego, cieptego
bufetu, stacjami gotowania na zywo oraz napojami w godzinach 12:30 - 17:00.

W cenie 270zt brutto od osoby oferujemy:

e Bufet ciepty i zimny peten roznorodnych dan wraz ze stacja gotowania na zywo

o Bufet stodki z wyborem deserdw i swiezych owocow sezonowych

e Nielimitowany dostep do napojow: kawa, herbata, soki, lemoniada, woda, wino
. Specjalne dania i1 przysmaki dla dzieci

. Kacik zabaw dla dzieci

Dzieci do lat 12 ptatnosc 50%, dzieci do lat 4 gratis.

Podane ceny sa cenami brutto., minimum 30 osob.




Kontakt i rezerwacje

Dziat sprzedazy
T: +48 42 208 20 03
T: +48 42 208 20 06

W cenie otrzymuja Panstwo: T +48 42 208 20 17

e Profesjonalng obstuge kelnerska

e Uroczyste nakrycie stotow M: +48 530 155 630
e Klimatyzowana sale na wytacznos¢  M: +48 668 167 277
o Miejsce parkingowe dla organizatora M: +48 606 954 583

E: sales@hilodz.com
E: sales2@hilodz.com
Panstwa zadowolenie jest dla nas E: conf@hilodz.com

najwazniejsze, dlatego zapewniamy
mozliwos¢ dopasowania menu do
wymagan dietetycznych.




